
 Střední škola obchodu, 
 služeb a řemesel 
 a Jazyková škola, Tábor 
 

 

Restaurace Beseda, odloučené pracoviště pro praktické vyučování, Tábor, Žižkovo nám. 5 
 

Pokrmy z kvalitních surovin s ohledem na moderní gastronomické trendy připravuje tým kuchařů pod vedením 
Bc. Tomáše Bažanta. Na přípravě pokrmů a obsluze hostů se podílejí žáci školy v rámci praktického vyučování. 
 

                                                                                                                                                             

DENNÍ JÍDELNÍ LÍSTEK 
PÁTEK 19. DUBNA 2024 

 
POLÉVKY 

 Zeleninový vývar s pohankovými knedlíčky (1, 3, 7, 9, 13)                                                                  41 Kč 

 Frankfurtská (1, 7, 9, 13) 45 Kč 

   

HOTOVÁ JÍDLA 

150 g Kuřecí satay, salát z rýžových nudlí, arašídová omáčka (2, 3, 4, 5, 6, 9)  

 

172 Kč 

150 g Konfitovaná vepřová krkovice s pepřovou omáčkou, bylin. brambory (1, 3, 7) 
  

171 Kč 

150 g Plněný paprikový lusk, houskové knedlíky (1, 3, 7, 9) 169 Kč 

150 g Uzená krkovice, bramborové knedlíky, špenát (1, 3, 7) 171 Kč 

     225 g Táborská bašta /vepřové maso, uzené maso, opečená klobása,  
variace knedlíků, zelí/ (1, 3, 6, 7, 9) 
 

189 Kč 
 

150 g Smažená brokolice, vařené brambory, tatarská omáčka (1, 3, 7, 10) 164 Kč 

260 g Bavorské vdolky, kakao (1, 3, 7) 135 Kč 

    100 g    Smažený sýr, vařené brambory, tatarská omáčka (1, 3, 7, 9, 10) 189 Kč 

  
 

 

SPECIALITA DNE: 

   150 g „Retro“ masová topinka z vepřové konfitované krkovičky, 
domácího slunečnicového chleba, sypaná strouhaným sýrem a 
čerstvým křenem (1, 3, 6, 7, 9) 

205 Kč 

  
 


